


Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile 
consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, 

dal personale in servizio
Informazione alla clientela inerente la presenza negli alimenti di ingredienti 

o coadiuvanti tecnologici considerati allergeni o dei loro derivati

Si avvisa la gentile clientela che, nei piatti preparati e somministrati in questo esercizio, 
e nelle bevande, possono essere contenuti ingredienti coadiuvanti considerati allergeni.

Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti 
nell’Allegato II “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze” Reg. 1169/2011 UE

Gli allergeni presenti nei vari piatti sono indicati dopo il nome del piatto in fase di preparazione 
e cottura non si può escludere il contatto con altri allergeni

I prodotti segnati con asterisco (*) in base alla disponibilità potrebbero essere surgelati

I piatti contrassegnati con          sono vegetariani,          vegani
Le tapas contrassegnate con          vengono servite su pane



Ti informiamo che...

www.beautybararona.it • info@beautybararona.it
Vogliamo sempre migliorare per questo vi chiediamo di condividere la Vostra esperienza. 

Non esitate a lasciare il vostro feedback!

Il nostro desiderio è che qualcosa resti nei ricordi delle persone: 
le belle serate, il buon bere e il mangiare bene...

 
Se hai tempo di uscire non guardare l'orologio, la qualità richiede attenzione 

e il giusto tempo di preparazione.

Questo menù racconta il nostro impegno e la nostra professionalità 
nella ricerca e nell’innovazione. 

Lo dedichiamo ai clienti abituali, ai colleghi e ai curiosi che lo vorranno provare.

• Il Tagliere dell'Aperitivo viene esclusivamente servito nelle fasce: 11:00 - 13:00 e 17:00 - 21:30.

• La consumazione è obbligatoria.

• Cucina sempre aperta.

• Per il piatto aperitivo si richiede un contributo di € 1,00 a persona 

in aggiunta alla consumazione scelta.

• Per il piatto aperitivo con Tapas si richiede un contributo di € 2,00 a persona 

in aggiunta alla consumazione scelta.

Menù 
Digitale

PUNTI FERMI &
filosofia



CALF CALF 
30gr circa di carpaccio 
di vitellone alla gravlax, 

olio EVO, spuma allo speck 
e carciofo rustico

€ 3,30

BEEFBEEF
30gr circa di tartare 

di Fassona piemontese scottata,
 sale, olio EVO, pepe, miele, 

grana e scaglie di tartufo

(1,7)

€ 3,80

Pan brioche tostato, 
pomodorini bicolore, 

pinoli tostati e sfere di pesto

BRUSCHETTABRUSCHETTA
 (1,7,8)

€ 2,80

CANTABRICACANTABRICA
Pan brioche tostato, 

stracciatella di burrata, lime 
e sferificazione di acciughe

€ 3,50

(1,2,4,7)

CONTADINACONTADINA
30gr circa di tartare di

salsiccia di Bra, sale, pepe, 
olio EVO, erborinato e porcini*

€ 3,80

(1,7)

FISHFISH
30gr circa di tartare di salmone,

 soia al negroni
e cedro caramellato

€ 3,90

(4,6,12)

FORCHETTAFORCHETTA
Spaghetto* cotto in acqua di 

barbabietola, 
pecorino, guanciale

e croccante al pistacchio

€ 3,00

(1,7,8)

Polipo* brasato, 
blu del Moncenisio e 

crema di 'nduja del Monte Poro

€ 3,90

GalLegaGalLega  
(7,14)

MINI TATAKIMINI TATAKI 
Tonno* in crosta  di pistacchio

su salsa Beauty Special

€ 3,60

(1,4,6,8,10,11,13)

Polentina brasata
con funghi* all'arrabbiata

€ 2,80

ALPEGGIOALPEGGIO

NORINORI
Polpettina di riso bianco,

avocado, porro fritto
e alga nori

€ 2,90

RAVIOLACCIORAVIOLACCIO
Raviolo* di taleggio e noci, 
miele, mantecato al burro

€ 3,50

(7)

(1,7)

Tapas



TUNATUNA
30gr circa di sashimi di tonno*, 

maionese allo yuzu 
e mango marinato

€ 3,90

WHITEWHITE 

30gr circa di tartare 
di gamberi argentini*, 
friarielli e chips nori

€ 3,90

selezionate dal nostro Chef

incluse 2 Tapas Gourmet

incluse 2 Tapas Gourmet

incluse 4 Tapas Gourmet

Tagliatella* all’uovo 
con porcini* in doppia consistenza 

e granchio blu

€ 3,10

REBBIREBBI 
(1,2,3)

SHRIMPSHRIMP
Gambero argentino* 

in pasta kataifi* 
e salsa aioli

€ 3,60

(1,2,3,4,6)

20gr patanegra con 
pan brioche tostato

€ 3,20

SLICESLICE 
(1)

RICERICE
Riso venere, crema di legumi 

e micro ortaggi

€ 2,80

TROPEATROPEA
Vellutata di cipolle rosse 

di Tropea, petalo di cipolla
e pane fritto

€ 2,20

(1)

(2,4,6)

(2,4)

OSTRICHEOSTRICHE
Scegli tra:

• ostrica al lime
• ostrica al passion fruit e tabasco

€ 3,50*al pz.

(2,14)

Tapas



BIMBO NEVEBIMBO NEVE (1,3,7)

Pasta al burro

€ 6,50 

CHEESE SALADCHEESE SALAD 

Insalata mista, pere sciroppate, 
blu del Moncenisio, noci

e glassa al balsamico

€ 15,00

OCTOPUS SALADOCTOPUS SALAD 

Songino, polipo*, patate, olive, 
pomodorini semi dry, 

olio EVO e paprika 

€ 17,00

Insalata, crostini di pane, 
salsa yogurt, sfilacciato di maiale, 

uovo in camicia e grana

€ 14,50

pork saladpork salad

BIMBO PRATOBIMBO PRATO (1,3,7,8)

Pasta al pesto

€ 6,50

BIMBO ROssOBIMBO ROssO (1,3)

Pasta al pomodoro 

€ 6,50

COTOLETTA COTOLETTA (1)  
Pollo* impanato al panko 

con patatine fritte

€ 7,00

TOLOSATOLOSA (1,3,7,11)

Mini panino con 
hamburger di fassona, 

cheddar e maionese
 

€ 3,30

(7,8)

(2,4)

poké bowlpoké bowl 

Riso bianco, ananas alla piastra, 
pomodorini, mais, avocado, wakame, 

semi di sesamo e salsa poke

€ 15,00

(6,11)

(1,3,7)

insalatone

BIMBI



LA COSTINALA COSTINA
(3,7) 

 
Costina di agnello* 

cotta a bassa temperatura, 
glassata al fondo bruno 

aromatizzato alla liquirizia 
e maionese alla patata viola

€ 9,00

PO.PAPO.PA
Vellutata di porro e patate, 

porro caramellato allo zafferano 
e foglia d'ostrica

€ 7,00

PULUSPULUS (1,8)

Stratificazione di polenta, 
caponatina di melanzane, 

uvetta e pinoli
e pancotto al pomodoro

€ 8,00

TAGLIOTAGLIO
(1,3,8)

Tagliolino* con crema di zucca,
salsa alle noci e cipolle croccanti

€ 7,50

CHOCO POCHèCHOCO POCHè
(1,3,7)

Uovo pochè, salsa al cioccolato 
bianco, aceto balsamico 

e pane croccante

€ 8,00

IL CARCIOFOIL CARCIOFO
(1)

Carciofo fritto simil giudia, 
crema al carciofo e riduzione di 

cedro, menta e zafferano

€ 7,50 

IL MIGNONIL MIGNON
(7)

Filetto di manzo, 
porcino* brasato, 

fondo bruno al cioccolato e 
nocciole,  crema di patate 

affumicata al timo

€ 10,00 

IL RIPIENOIL RIPIENO
(1,2,3,4,7)

Raviolo all'astice*,
 bisque e salsa virgin

€ 9,50

L'ALIENOL'ALIENO 
(4,6,7,11)

Roll di riso bianco, 
sesamo al wasabi, granchio blu, 
uova di trota e soia al pistacchio

€ 8,50 

L'ORATAL'ORATA
(1,4) 

Orata* al burro, 
salsa al piennolo giallo, 
fiore di zucca ripieno 
di pappa al pomodoro 

e polvere di olive

€ 8,50

TAPAS



DEGUSTAZIONE DI Carne DEGUSTAZIONE DI Carne 
(1,3,7,8)

180gr totale di tartare di Fassona piemontese 
scottata, sale, olio EVO, pepe, miele grana 

e scaglie di tartufo

tartare di salsiccia di Bra, sale, pepe, olio EVO, 
erborinato e porcini*

carpaccio di vitellone alla gravlax, olio EVO, spuma 
allo speck e carciofo rustico

€ 21,00

DEGUSTAZIONE DI pesce DEGUSTAZIONE DI pesce 
(2,3,4,7,11)

180gr totale di sashimi di tonno*, maionese allo 
yuzu e mango marinato

tartare di  gamberi argentini*, 
friarielli e chips nori

tartare di salmone, soia al negroni
e cedro caramellato

€ 23,00

CARPACCIO CARPACCIO 
DI VITELLONE DI VITELLONE 

150gr circa di carpaccio 
di vitellone alla gravlax, 

olio EVO, spuma allo speck 
e carciofo rustico

€ 14,00

SASHIMISASHIMI
TONNOTONNO

130gr circa di sashimi di tonno*, 
maionese allo yuzu 
e mango marinato

€ 18,00

TARTARE TARTARE 
DI FAssONA DI FAssONA 

(1,7)  
150gr circa di tartare 

di Fassona piemontese scottata,
 sale, olio EVO, pepe, miele, 

grana e scaglie di tartufo

€ 17,00

TARTARE DITARTARE DI
GAMBERI GAMBERI 

130gr circa di tartare 
di gamberi argentini*, 
friarielli e chips nori

€ 19,00

TARTARE TARTARE 
DI SALMONEDI SALMONE
130gr circa di tartare 

di salmone, soia al negroni
e cedro caramellato

€ 17,00

TARTARE DITARTARE DI
SALSICCIA SALSICCIA 

150gr circa di tartare di
salsiccia di Bra, sale, pepe, 

olio EVO, erborinato e porcini*

€ 16,00

(3,4,6)

(4,6,12)

(2,4)

(1,7)

(7)

TARTARE



BRASO SANDOBRASO SANDO 
(1,6,7,8,10,11,13) 

Doppio pan brioche tostato 
con sfilacciato di brasato, 

cavolo verza al vapore 
e maionese al vino rosso 
servito con patate fritte

regular  €  15,00   
maxi    € 18,00 

CHICkEN SANDOCHICkEN SANDO 
(1,6,7,8,10,11,13) 

Doppio pan brioche tostato, 
petto di pollo* impanato al panko, 

pomodoro, cavolo rosso 
e senape al miele

 servito con patate fritte

regular  €  14,50   
maxi    € 17,00

 

scramble sandoscramble sando 
(1,3,7)

Doppio pan brioche tostato 
con burro all'aglio, 
uova strapazzate, 

tartare di salsiccia di Bra, 
cipolle caramellate
e maionese al timo, 

servito con patate fritte

regular   €  15,50   
maxi    € 18,50 

veggy veggy 
sandosando 

(1,6,8)  
Doppio pan brioche tostato, 

hamburger ai fiocchi di 
avena e spinaci, 

carote in salsa beauty special, 
maionese vegana, 

pomodorini semi dry 
servito con patate fritte

regular   €  14,00   
maxi    € 16,00

SANDO BURGERSANDO BURGER  
(1,3,7,11)

Doppio pan brioche tostato, 
hamburger di fassona piemontese, 

cheddar, bacon, insalata, 
pomodoro e salsa BBQ

 servito con patate fritte

regular    € 16,00   
maxi    € 19,00

Katsu SandoKatsu Sando
(1,4,6,8,10,11,13) 

Doppio pan brioche tostato, 
cruditè di zucchine, 

salmone impanato al panko, 
salsa poke e maionese al lime, 

servito con patate fritte 

regular   €  16,00   
maxi   €  19,00

SANDWICH



La tagliatella La tagliatella 
(1,2,3)

Tagliatelle* all’uovo 
con porcini* in doppia consistenza 

e granchio reale

€ 19,00 

RAVIOLONI RAVIOLONI 
 (1,2,3,4,7)

Ravioloni all'astice*, 
bisque e salsa virgin

€ 18,00 

IL GIAPPONESEIL GIAPPONESE
PIEMONTESEPIEMONTESE 

(6,11)

Riso sushi allo zafferano, 
brasato, scaglie di grana

e fondo di vino rosso alla soia

€ 18,00

IL NOSTRO IL NOSTRO 
SPAGHETTOSPAGHETTO 

(1,3,5,7,8)

Spaghetto* cotto in 
acqua di barbabietola, 
guanciale croccante, 

crema al pecorino
 e crumble al pistacchio

€ 16,00

SPAGO NON SPAGO NON 
SPAGO SPAGO 

Spaghetto di patate cotto in 
brodo vegetale, crema di cipolle, 

datterino caramellato 
e verdure brasate

€ 14,00

vegan rice vegan rice 
(9,13)

Riso venere, 
crema di lenticchie, 

micro ortaggi e fiori eduli

€ 16,00

I PRIMI



il filettoil filetto 
(7)

Filetto di manzo, 
porcino* brasato,

 fondo bruno al cioccolato e 
nocciole, e crema di patate 

affumicate al timo

€ 21,00

le puntinele puntine(7)

Costina d'agnello* 
cotta a bassa temperatura, 

glassata al fondo bruno 
aromatizzato alla liquirizia 
e maionese alla patata viola

€ 19,00

LO SPARUSLO SPARUS 
(1,7)

Orata* al burro, 
salsa al piennolo giallo, 
fiore di zucca ripieno di 

pappa al pomodoro 
e polvere di olive taggiasche

€ 18,00

nostraninostrani 
(1,7,8)

Degustazione Formaggi 
Guffanti 

con marmellatine,
frutta secca 

e pan brioche tostato

€ 14,00

PATANEGRAPATANEGRA
 (1)

100gr di patanegra 
con pan brioche tostato

€ 17,00 

IL NOSTRO IL NOSTRO 
ORTOORTO

(11)

Punta di peperone ripieno di 
humus, olive taggiasche,
 cavolo verza al vapore, 

verdure di stagione, 
micro ortaggi e fiori eduli

€ 15,00

IL VEGANOIL VEGANO
(1)

Involtino di melanzane 
con verdure di stagione, 

porro caramellato allo zafferano 
e pancotto al pomodoro

€ 14,00

Polpo Polpo 
alla Beauty alla Beauty 

(4,7,14)

Polipo* arrostito,
blu del Moncenisio 

e crema di 'nduja del Monte Poro

€ 16,00

LA PORZIONE



ProseccoProsecco
Selezione Fabio Antonini - Veneto

PROSECCO ROSÈPROSECCO ROSÈ
Selezione Fabio Antonini - Veneto

ROSATO ROSATO ""Re AleRe Ale""  
Toscana

FRANCIACORTA "FRANCIACORTA "SAten" BiologicoSAten" Biologico
Ronco Calino - Lombardia

FRANCIACORTA FRANCIACORTA AnnAmARiA clementeAnnAmARiA clemente
Cà del Bosco - Lombardia 

€ 6,50

€ 6,50

€ 6,00

 € 33,00

€ 33,00

€ 29,00

 € 42,00

€ 160,00

€ 8,50

BOLLICINE

rosè

€ 4,00Rivolgiti al Nostro Personale per conoscerli...DOLCI



ARNEIS ROEROARNEIS ROERO
Selezione Fabio Antonini • Piemonte €  6,00 € 30,00

GewurztraminerGewurztraminer
Valle Isarco - Trentino Alto Adige €  7,00 € 35,00

LUGANA "LUGANA "RiSeRvA"RiSeRvA"
Pratello - Lombardia €  6,50 € 33,00

SAUVIGNON SAUVIGNON 
Jermann - Friuli Venezia Giulia €  7,50 € 37,00

VERMENTINO "VERMENTINO "BolgheRi"BolgheRi"
Le Novelire - Toscana €  7,00 € 35,00

CHARDONNAY "CHARDONNAY "PASSoBiAnco"PASSoBiAnco"
Passopisciaro - Sicilia €  7,50 € 37,00

BIANCHI



CAFFETTERIA
Caffè Espresso

Caffè Decaffeinato 

Caffè Corretto

Caffè d'Orzo/Ginseng

Caffè Shakerato

Cappuccino

Cappuccino d'Orzo/Dec

€  1,50
€ 2,00
€ 2,50
€ 2,00
€ 4,00
€ 2,50
€ 3,00

Cioccolata

Cioccolata con Panna

Latte Macchiato

Marocchino

Punch

The Caldo

Tisane

€ 4,00
€ 4,50 
€ 2,50
€ 2,50 
€ 4,00
€ 2,50
€ 4,00

DEGUSTAZIONI A BOTTIGLIA
Chardonnay DoranChardonnay Doran €  80,00

€ 140,00

€  95,00

Andriano - Trentino Alto Adige 

Trebbiano d'Abruzzo docTrebbiano d'Abruzzo doc
Valentini - Abruzzo

Vintage Tunina Vintage Tunina 
Jermann - Friuli Venezia Giulia

Barolo Cascina FranciaBarolo Cascina Francia €  210,00

€  130,00

€ 230,00

€ 150,00

Conterno - Piemonte

Brunello di MontalcinoBrunello di Montalcino
Altesino - Toscana

Merlot Palazzi igtMerlot Palazzi igt
Tenuta di Trinoro - Toscana

Tignanello igt Tignanello igt 
Antinori - Toscana



VINI ROSSI
AMARONE "AMARONE "clASSico"clASSico"
Salvaterra - Veneto € 11,00 € 55,00
Barbaresco Barbaresco docgdocg
Sordo - Piemonte €  7,00 € 37,00
BARBERA D'ASTI "BARBERA D'ASTI "SuPeRioRe"SuPeRioRe"
Biologico - Poggio Ridente - Piemonte €  7,00 € 35,00

NEBBIOLO "NEBBIOLO "colline novAReSi"colline novAReSi"  docdoc  
Riserva Fabio Antonini - Piemonte €  6,50 € 33,00

CILIEGIOLO "CILIEGIOLO "mARemmA toScAnA"mARemmA toScAnA"
Erik Banti - Toscana €  6,50 € 33,00

PASSOROSSO "PASSOROSSO "etnA"etnA"
Passopisciaro - Sicilia €  9,00 € 45,00

PINOT NEROPINOT NERO
Valle Isarco - Trentino Alto Adige €  7,00 € 35,00
ROSSO PICENO ROSSO PICENO 
Tenute Pieralisi - Marche €  7,50 € 37,00
VIOLANTE "VIOLANTE "neRo di tRoiA"neRo di tRoiA"
Azienda Vinicola Riviera - Puglia €  6,50 € 33,00

BOLGHERI "BOLGHERI "PRinciPePRinciPe""
Podere Roseto - Toscana €  9,50 € 47,00
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Piazza del Popolo, 16 
28041 Arona NO

Tel. 0322 600146

Ci trovi anche allo

www.beautybararona.it
info@beautybararona.it

Seguici SuSeguici Su
LavoraLavora

Con NoiCon Noi


